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PASSANDO PER COL SAN MARTINO...

Passando per Col San Martino ci si accorge di un paese con due 
panorami distinti.

Verso sud una regolare e timida pianura, verso nord delle dolci 
soleggiate colline.

Colline colme di storia, strategiche durante la Grande guerra, 
con le cime tagliate da un lungo sentiero che fa da vedetta.

Proprio da lassù... passando per Col San Martino, si intravede 
l’azzurro fiume che cent’anni fa si macchiava di rosso, che faceva 
da confine tra gli opposti schieramenti, non un fiume qualsiasi, 
ma “La Piave”.

Ecco Col San Martino sta proprio nel mezzo, tra l’azzurro fiume 
sacro  e il “Sentiero delle vedette”.

Un secolo fa, tra queste due marcate linee c’era la morte e la 
disperazione, oggi si respira vita, intraprendenza, dinamicità, 
amore per la propria terra.

Dall’alto POI... Passando per Col San Martino, il paesaggio 
appare surreale, con queste vellutate e sinuose curve quasi 
disegnate da bambini, strette tra loro da ordinati filari ,che seguono 
l’armoniosa morfologia del terreno, e sostengono nel tempo la vite 
e i suoi grappoli.

MA COME PASSANDO...... 

A COL SAN MARTINO VI DOVETE PROPRIO FERMARE E QUESTO 
INCANTO SI POTRÀ A PIENO ASSAPORARE.

Assieme a tutto il Consiglio do a Voi tutti il benvenuto a Col San 
Martino e alla 62’ Mostra del Valdobbiadene DOCG.

Il presidente
Luciano Stival
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Assistenza continuativa in materia di sicurezza
per le aziende agricole e agroalimentari

EMme soluzioni SICUREZZA E AMBIENTE

Ponzano Veneto (TV) | cell. 329 2489225 | info@emmesoluzioni.com | www.emmesoluzioni.com
EMme soluzioni di Enrico Meneghello
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Taglio del nastro della 61ª Mostra del Valdobbiadene DOCG.
Presenti: Maestro Carlo Balljana, Presidente della Provincia di Treviso 
Stefano Marcon, Presidente della Regione Veneto Luca Zaia, Sindaco di 
Farra di Soligo Giuseppe Nardi, Presidente della Pro Loco Luciano Stival.

5° Premio Enrico Giotto 2017 -  Az. Agr. Moro Sergio
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CALENDARIO 
MOSTRA

24 MARZO
sabato  25 MARZO

domenica 26 MARZO
lunedì

ore 16.00 
INAUGURAZIONE 62ª
Mostra del Valdobbiadene 
DOCG e assegnazione
6° Premio Enrico Giotto

PANINOTECA

ESCURSIONI Culturali fra le 
Colline del Prosecco (pag. 19)

PIATTO DELLA TRADIZIONE
LO SPIEDO (pag. 31)

Visita Guidata SAN VIGILIO
(pag. 43)

GRIGLIATA - PANINOTECA

Proiezione: “FINCHÈ C’È 
PROSECCO C’È SPERANZA” 
(pag. 8)

Mostra fotografica: Back Stage 
di FINCHÈ C’È PROSECCO C’È 
SPERANZA” (pag 9)

27 MARZO
martedì 28 MARZO

mercoledì 29 MARZO
giovedì

cena: “FINCHÈ C’È PROSECCO 
C’È PIETANZA” (pag. 11)

PIATTO DELLA TRADIZIONE
TRIPPE (pag. 35)

PANINOTECA

cena: PAELLA ALLA 
VALENCIANA (pag. 18)

PANINOTECA

cena: TAGLIATA (pag. 18)

PANINOTECA

30 MARZO
venerdì 31 MARZO

sabato 01 APRILE
domenica

cena: FRITTURA DI PESCE E 
SEPPIE IN  UMIDO (pag. 18)

PANINOTECA

DEGUSTAZIONI: “Refrontolo, 
l’isola del marzemino passito nel 
cuore del Prosecco” (pag. 37)

GRIGLIATA - PANINOTECA

GARA CICLISTICA
70ª EDIZIONE (pag. 23)

GRIGLIATA - PANINOTECA

02 APRILE
lunedì 03 APRILE

martedì 04 APRILE
mercoledì

PIATTO DELLA TRADIZIONE
LO SPIEDO (pag. 31)

Visita Guidata SAN VIGILIO

(pag. 43)

PANINOTECA

PIATTO DELLA TRADIZIONE
TRIPPE (pag. 35)

PANINOTECA

DEGUSTAZIONE GUIDATA: 
“Incontriamo la Loira; profumi e 
sapori di un territorio” (pag. 39)

PANINOTECA

05 APRILE
giovedì  06 APRILE

venerdì 07 APRILE
sabato

cena: TAGLIATA (pag. 18) 

PANINOTECA

cena: FRITTURA DI PESCE E 
SEPPIE IN  UMIDO (pag. 18)

PANINOTECA

La GRANDE GUERRA, mostra 
fotografica (pag. 52)

GRIGLIATA - PANINOTECA

08 APRILE
domenica 10 APRILE

martedì 11 APRILE
mercoledì

PIATTO DELLA TRADIZIONE
LO SPIEDO (pag. 31)

Visita Guidata SAN VIGILIO
(pag. 43)

ESCURSIONE CICLOTURISTICA 
(pag. 44)

I° MERCATINO sulla strada di 
SAN MARTINO (pag. 45)

GRIGLIATA - PANINOTECA

PIATTO DELLA TRADIZIONE
TRIPPE (pag. 35)

SERATA CULTURALE: “Il coraggio 
delle donne e la strada dei 100 
giorni” (pag. 47)

PANINOTECA

cena: GALLETTO
ALLA DIAVOLA (pag. 18)

PANINOTECA

12 APRILE
giovedì 13 APRILE

venerdì 14 APRILE
sabato

cena: TAGLIATA (pag.18)

PANINOTECA

cena: FRITTURA DI PESCE E 
SEPPIE IN  UMIDO (pag. 18)

ESCURSIONE GUIDATA sotto il 
cielo stellato: Tra natura e tracce 
della Grande Guerra” (pag. 48)

 PANINOTECA

Degustazioni: “Presentazione e 
degustazione delle eccellenze 
dei vini della Moldava (pag. 49)

GRIGLIATA - PANINOTECA

15 APRILE
domenica

Piatto della Tradizione
LO SPIEDO (pag. 31)

Visita Guidata SAN VIGILIO

(pag. 43)

ESCURSIONE NORDIC WALKING 
(pag. 51)

PANINOTECA



FINCHÈ C’È
PROSECCO

C’È SPERANZA

Il Back stage di

presso chiesa di
San Francesco e Santa Teresa,
Piazza Rovere      

Mostra Realizzata
in collaborazione

Comune di
Farra di Soligo

INAUGURAZIONE
LUNEDÌ 26 MARZO 2018

ore 20:00MOSTRA FOTOGRAFICA

PROIEZIONE
LUNEDÌ 26 MARZO 2018
ore 20:30 ENTRATA GRATUITA
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FINCHÈ C’È
PROSECCO

C’È… PIETANZA
MARTEDÌ 27
         MARZO 2018
         ORE 20:00

Protagonista indiscusso
della serata: il Prosecco,
in abbinamento e come
ingrediente su tutti i piattti
che verranno proposti,
dall’aperitivo al dessert.

Show cooking Cena a tema su
prenotazione: 320 8621257

38,00 €

- Via Verdi, 49
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61ª MOSTRA DEL VALDOBBIADENE D.O.C.G.

ALBO D’ORO 2017

PRODUTTORI VINI DELLA TRADIZIONE
TIPOLOGIA SECCO
TARGA D’ORO: FROZZA Az. Agr. s.s.
TARGA D’ARGENTO: BARICHEL Az. Agr. di Geronazzo Ivan
TARGA DI BRONZO: MORO LUIGINO  Az. Agr.

TIPOLOGIA AMABILE
TARGA D’ ORO: LE RIVE Az. Agr. di Bellussi Luisa Francesca
TARGA D’ARGENTO: MIOTTO Soc. Agr. s.s.
TARGA DI BRONZO: MIANET Az. Agr. di Vettorello Roberto

SPUMANTI
DRY
TARGA D’ORO: CAMPION Az. Agr. di Gatto Cav. Gregorio e Figli s.s.
TARGA D’ARGENTO: LE BERTOLE Soc. Agr. di Bortolin G. & C. s.s.
TARGA DI BRONZO: MEROTTO SPUMANTI Etichetta “ Primavera di Barbara”

EXTRA DRY
TARGA D’ORO: TOFFOLI Soc. Agr. s.s. - Etichetta “Millesimato”
TARGA D’ARGENTO: STRAMARET Az. Agr. di Stramare Carlo
TARGA DI BRONZO: PIAZZA VITO Az. Agr.

BRUT
TARGA D’ORO: CANEVA DA NANI di Canello Giovanni
TARGA D’ARGENTO: BARICHEL Az. Agr. di Geronazzo Ivan
TARGA DI BRONZO: BASTIA Az. Agr. di Rebuli Michele - Etichetta “Introverso”

 
PREMI SPECIALI

PREMIO CARLO BALLJANA
maggior punteggio in assoluto categoria Spumanti
COL VETORAZ SPUMANTI s.r.l.
con il Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG Brut “dosaggio zero”

PREMIO FAMIGLIA PACCANONI
maggior punteggio nella somma di un Vino della Tradizione e di uno Spumante
BARICHEL Az. Agr. di Geronazzo Ivan
Vino della Tradizione Secco e Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG Brut

SUPER PREMIO SPUMANTI PRO LOCO COL SAN MARTINO
maggior punteggio categoria Spumanti
COL VETORAZ SPUMANTI s.r.l.

TROFEO VINO DELLA TRADIZIONE
maggior punteggio nella somma delle due categorie Vini della Tradizione
MIOTTO Soc. Agr. s.s.



Mantese Legnami s.r.l.

Via Castelletto, 58
31010 Col San Martino

Farra di Soligo (TV)

Tel. 0438-898117 - Fax 0438-1848004

manteselegnami@hotmail.com
www.manteselegnami.com 

VIENI A SCOPRIRE LE MILLE VITE DEL LEGNO!



ESCURSIONI CULTURALI
FRA LE COLLINE DEL PROSECCO

Assessorato alla Cultura

“Aspettando l’UNESCO: Escursione Culturale tra le colline di Col San Martino”

DOMENICA 25 MARZO 2018 ore 9.00

Partenza: da Piazza Rovere, Col San Martino.

Percorso: P. Rovere, trincee sulla Utia, Chiesa di San Vigilio
 Dislivello circa 300 metri per un percorso di 8 km.
 Grado di difficoltà medio. Durata prevista circa 3 ore.
 Si consiglia abbigliamento adeguato.

ISCRIZIONI ENTRO IL 22 MARZO 2018
al numero di telefono 320 8621257 (Pro Loco di Col San Martino)
COSTO dell’escursione € 3,00 a persona.

La partecipazione all’escursione è condizionata all’iscrizione, ai fini della copertura assicurativa. 
Le persone non regolarmente iscritte non risulteranno tra i partecipanti alla passeggiata.

In caso di maltempo, l’escursione non avrà luogo.
L’iscrizione comporta l’accettazione delle seguenti prescrizioni: attraverso l’iscrizione il partecipante dichiara agli organiz-
zatori, a tutti gli effetti, la propria idoneità fisica e solleva gli stessi da tutte le responsabilità civili e penali conseguenti in 
caso di incidenti di qualsiasi tipo. Ogni partecipante è tenuto al rispetto del Codice della Strada, che sarà aperta al traffico 
veicolare. L’organizzazione, pur adoperandosi con ogni mezzo a disposizione, declina ogni responsabilità civile e penale 
per eventuali danni a persone o cose prima, durante e dopo l’escursione, in quanto l’adesione è avvenuta esclusivamente 
su base volontaria.

Per i minorenni si farà garante colui che esercita la patria podestà o chi è tenuto alla loro sorveglianza. Eventuali animali 
dovranno essere tenuti al guinzaglio, possibilmente corto, per non creare pericolo per gli altri partecipanti.

Per informazioni:
COMUNE DI FARRA DI SOLIGO Ufficio Cultura (tel. 0438 901524 /e-mail: biblioteca@farra.it)
PRO LOCO DI COL SAN MARTINO (tel. 320 8621257 / e-mail: info@prolococolsanmartino.it)

4 SERATE A TEMA
ORE 20:30

PRESSO I LOCALI DELLA MOSTRA

Mercoledì 11 Aprile

GALLETTO
alla Diavola

con la collaborazione
dei cuochi “CAIO&COMPANY”

prenotazione
obbligatoria alle casse

€ 12,00

Tutti i GIOVEDÌ

TAGLIATA
29 MARZO 5 e 12 APRILE

con la collaborazione
dei cuochi “QUEI DEL DIOBA”

€ 12,00

Tutti i VENERDÌ

FRITTURA DI
PESCE E SEPPIE IN UMIDO

30 MARZO
6 e 13 APRILE

€ 12,00

Mercoledì 28 Marzo

PAELLA
alla Valenciana

piato tipico spagnolo di riso,
carne, pesce e verdure

prenotazione
obbligatoria alle casse

€ 15,00
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CARLO BALLJANA
SCOPRE LA QUARTA DIMENSIONE
CANDIDATO AL PREMIO NOBEL

La critica ufficiale ha già preso posizione su questa ricerca della quarta dimensione.
L’Accademia Reale Svedese delle Scienze stà esaminando la grande scoperta
dello Scultore del vento e dei Papi, per una possibile assegnazione del Premio Nobel.
Vittorio Sgarbi scrive: Balljana teorizzando la scultura ha definito la “quarta dimensione”
ovvero la ricerca per cui egli giunge alla “astrazione del soggetto esterno” e a
scavare il volume “fino a trovare le pulsioni della spiritualità dell’anima” rivelando la
Quadridimensionalità trascendentale dell’opera.

Papa Francesco dopo la messa celebrata per il 50° di matrimonio
di Carlo e Luisa Balljana a Santa Marta il 3-10-2017

Venere d’Amburgo Primo premio concorso
La vergine d’Amburgo 2017 acc corten h cm 220

Giovanni Paolo II con Pastorale
2017 Lorenzago di Cadore BL)

Carlo Balljana riceve la cittadinanza onoraria e la chiave della città
del comune di Farra di Soligo dal sindaco Giuseppe Nardi.
Vittorio Sgarbi con la fascia da sindaco consegna il diploma onorario.
Farra di Soligo, 27 maggio 2017
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“Un giro con il trenino Puffetto per una piacevole e tranquilla alternativa alle passeg-
giate, con la possibilità di fare un originale e divertente giro alla scoperta di Col San 
Martino.

Il tragitto prevedere un tratto di pianura, il passaggio in vecchi e originali cortili, la 
salita panoramica in collina.

Durata circa 50 minuti. Biglietto € 3,00 da ritirare alla cassa.

Basta un po’ di fantasia
e con Il Puffetto si parte in allegria...

ciuf...ciuf... ciuuuffff!!!”
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ESPOSITORI SPUMANTI
ADAMO CANEL s.a.s. di Canel Vincenzo e C.
Via Castelletto, 73 - 31010 COL SAN MARTINO - 0438/898112
ALBAROSSA CANTINA
Via F. Fabbri, 111 - 31050 SOLIGHETTO - 329/0661697
ALTERIVE Az. Agr. dei F.lli Zilli Soc. Agr. s.s.
Via Giarentine, 7 - 31010 COL SAN MARTINO - 0438/898187
ANDREOLA  Az. Agr. di Pola Stefano
Via Cavre, 19 - 31010 COL SAN MARTINO - 0438/989379
ASTORIA VINI
Via Crevada - 31020 REFRONTOLO - 0423/6699
BARICHEL Az. Agr. di Geronazzo Ivan 
Via Roccat e Ferrari, 12 - 31049 VALDOBBIADENE - 0423/975743
BISOL DESIDERIO & FIGLI s.r.l.
Via Follo, 33 - 31049 S. STEFANO DI VALDOBBIADENE - 0423/900138
BORGO COL VINI
Via Col, 10 - 31051 FOLLINA - 348/8976902
BORTOLOMIOL s.p.a.
Via Garibaldi, 142 31049 - VALDOBBIADENE - 0423/9749
BOTTEGAN Az. Agr. di Brustolin Gilberto
Via Papa Luciani, 41 - 31020 COLBERTALDO - 349/1235727
BRANCHER Soc. Agr. s.s.
Via dei Prà 23/A - 31010 COL SAN MARTINO - 0438/898403
CAMPION Az. Agr. di Gatto Cav. Gregorio e Figli s.s.
Via Campion, 2 - 31030 VALDOBBIADENE - 0423/980432
CANEVA DA NANI Soc. Agr. s.s.
Via Pecol Ors, 14 - 31049 GUIA DI VALDOBBIADENE - 0423/900242
CANTINA “COLLI DEL SOLIGO” s.a.c.
Via L.Toffolin, 6 - 31053 PIEVE DI SOLIGO - 0438/840092
CANTINE UMBERTO BORTOLOTTI s.r.l
Via Ruio D’Arcane, 6 - 31049 VALDOBBIADENE - 0423/975668
CASTELIR Az. Agr. di Pederiva Alessandro
Via Canal Vecchio, 14 - 31010 COL SAN MARTINO - 0438/898356
COL DI GUARDA Az. Agr. s.s. 
Via Scandolera, 30  31010 COL SAN MARTINO - 346/0868991
COL MIOTIN Az. Agr. di Bottega Girardo
Via Peron, 7 - 31053 PIEVE DI SOLIGO - 347/1255742
COL SAN GIACOMO Az. Agr. di Agostinetto Paolo
Via Crede, 13 - 31049 BIGOLINO DI VALDOBBIADENE - 0423/1906514
COL VETORAZ SPUMANTI s.r.l.
Strada delle Treziese, 1
31049 S. STEFANO DI VALDOBBIADENE - 0423/975291
DAL DIN SPUMANTI s.r.l.
Via Monte Grappa, 29 - 31020 VIDOR - 0423/987295
DAMUZZO IVANO Az. Agr.
Via Canal Nuovo, 95/A - 31010 COL SAN MARTINO - 0438/989529
DE FAVERI SPUMANTI s.r.l.
Via G. Sartori, 21 - 31020 VIDOR - 0423/987673
DOMUS PICTA
Via Arcol, 51 - 31049 VALDOBBIADENE - 0423/973971

DOTTA ANDREA Az. Agr.
Via Federa, 1/A - 31020 REFRONTOLO - 346/6332288
FERRONATO DENIS Az. Agr.
Via Col Buso, 8/A - 31010 COL SAN MARTINO - 349/1320973
FERRONATO F.LLI Az. Agr.
Via Col Buso, 10 - 31010 COL SAN MARTINO - 0438/989636
FOLLADOR Az. Vinicola di Rossi Italia e C. s.n.c.
Via Gravette, 42 - 31010 COL SAN MARTINO - 0438/898222
FROZZA Az. Agr. s.s.
Via Martiri, 31 - 31020 COLBERTALDO - 0423/987069
GLI ALLORI Soc. Agr.
Via F. Fenzi, 10 - 31015 CONEGLIANO - 0438/60062
LA FARRA Az. Agr. s.s. Soc. Agr.
Via San Francesco, 44 - 31010 FARRA DI SOLIGO - 0438/801242
LA RIVA DEI FRATI s.a.s.
Via Del Commercio, 31 - 31041 CORNUDA - 0423/639798
LA TORDERA Az. Agr. s.s.
Via Alné Bosco, 23 - 31020 VIDOR - 0423/985362
LE BERTOLE Soc. Agr. di Bortolin G. & C. s.s.
Via Europa, 20 - 31049 VALDOBBIADENE - 0423/975332
LE MANZANE Soc. Agr. s.s.
Via Maset, 47/B - 31020 SAN PIETRO DI FELETTO - 0438/486606
LE RIVE Az. Agr. di Bellussi Luisa Francesca
Via Rive, 12 - 31020 COLBERTALDO - 0423/986020
LE VOLPERE Az. Agr. di De Rosso Luca e Matteo s.s. - s.a.
Via U. Cecconi, 13/A - 31010 FARRA DI SOLIGO - 0438/801204
MALIBRAN Az. Agr. di Favrel Maurizio 
Via Barca II, 63 - 31058 SUSEGANA - 0438/781410
MARSURET Az. Agr.
Via Barch, 17 - 31049 VALDOBBIADENE - 0423/900139
MASS BIANCHET Soc. Agr. di Miotto Lorenzo ed Enrico s.s. Via Sopra-
piana, 42  - 31020 COLBERTALDO - 0423/987427
MEROTTO SPUMANTI
Via Scandolera, 21 - 31010 COL SAN MARTINO - 0438/989000
METTOSANTIN Az. Agr. di Giacomo Bergamin
Via Piazza Ugo Angelo Canello,4/A
31049 GUIA DI VALDOBBIADENE - 0423/900468
MIONETTO s.p.a.
Via Colderove, 2 - 31049 VALDOBBIADENE - 0423/970881
MIOTTO Soc. Agr. s.s.
Via Scandolera, 24 - 31020 COLBERTALDO - 0423/985095
MONCADER Az. Agr. di Fabrin Luciana
Via Casale Moncader, 19 - 31030 COMBAI DI MIANE - 0438/989102
MORO SERGIO Az. Agr.
Via Crede, 10 - 31010 COL SAN MARTINO - 0438/898381
PEDERIVA  MARIANGELA e C. Soc. Agr. s.n.c.
Via Cal del Grot, 1/1 - 31049 GUIA DI VALDOBBIADENE 0423/900143
PERLAGE s.r.l.
Via Cal del Muner, 16 - 31010 SOLIGO - 0438/900203
REBULI ANGELO e FIGLI Az. Agr. s.a.
Via Strada di Saccol, 40
31050 SACCOL DI VALDOBBIADENE - 0423/973307
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IL PROSECCO
SUPERIORE A TAVOLA

BRUT
La versione Brut è quella più attuale, incline a incontrare il gusto internazionale. Si 
caratterizza per profumi ricchi di sentori di agrumi e di note vegetali, che si accom-
pagnano ad una piacevole nota di crosta di pane, unita a una bella e viva energia 
gustativa. Il fine perlage assicura la persistenza del sapore e la pulizia del palato. Si 
apprezza su antipasti di pesce e verdure anche elaborati, primi con frutti di mare e 
piatti di pesce al forno o, com’è in uso nel territorio di produzione, a tutto pasto.

Residuo zuccherino:  da 0 a 12 g/l
Temperatura di servizio:  6-8°C

EXTRA DRY
La tipologia Extra-dry è quella più tradizionale, che combina l’aromaticità varietale 
con la sapidità esaltata dalle bollicine. Il colore è paglierino brillante ravvivato dal 
perlage. Fresco ed elegante, è ricco di profumi di frutta, mela,pera, con un sentore 
d’agrumi che sfumano nel floreale. Il vino è morbido e, al tempo stesso, asciutto 
grazie ad un’acidità vivace. Ottimo come aperitivo, è ideale su minestre di legumi 
e frutti di mare, paste con delicati sughi di carne, formaggi freschi e carni bianche, 
soprattutto pollame.

Residuo zuccherino:  da 12 a 17 g/l
Temperatura di servizio:  6-8°C

DRY
La versione Dry è la meno diffusa, che esalta il fruttato floreale. Presenta colore 
giallo paglierino scarico, profumo delicato, fruttato , con sentori di agrumi, pesca 
bianca e mela verde, e gusto sapido, fresco, morbido al palato, grazie alla sua ele-
gante nota abboccata.  Si tratta della tipologia che si adatta agli abbinamenti più 
particolari, con dolci a pasta secca o con cibi piccanti della cucina fusion.

Residuo zuccherino:  da 17 a 32 g/l
Temperatura di servizio:  6°C

REBULI MICHELE - BASTIA Az. Agr.
Via Strada di Saccol, 30 - 31049 VALDOBBIADENE - 0423/975113
RIVA GRANDA Soc. Agr. s.s.
Via Canal Vecchio, 5/A - 31010 COL SAN MARTINO - 0438/898392
RIVE DEL BACIO Az. Agr. Reghini Celestino
Via Strada Barbozza, 24 - 31049 VALDOBBIADENE - 0423/973456
ROCCAT Az. Agr. di Codello Clemente e Manuel Soc. Agr s.s.
Via Roccat e Ferrari, 1 - 31049 VALDOBBIADENE - 0423/972839
RONFINI LEONARDO Az. Agr.
Via del Prosecco, 7/A - 31010 COL SAN MARTINO - 0438/989614
RUGE Az. Agr. di Ruggeri R. e A. Soc. Agr. s.s.
Via Fosse, 1
31049 S. STEFANO DI VALDOBBIADENE - 329/9512493
RUGGERI & C. s.p.a.
Via Prà Fontana, 4 - 31049 VALDOBBIADENE - 0423/9092
SCANDOLERA Soc. Agr. s.n.c. 
Via Scandolera, 95 - 31020 COLBERTALDO - 0423/985107
SPAGNOL Soc. Agr. di Spagnol Orazio & C. s.s.
Via Scandolera, 51 - 31020 COLBERTALDO - 0423/987177
STRAMARET Az. Agr. di Stramare Carlo
Via Cal Dritta, 81/B  - 31049 VALDOBBIADENE - 0423/976437
TANORE’ Az. Agr. s.s.
Via Mont, 3 - 31049 S. PIETRO DI BARBOZZA - 0423/975770
TENUTA GUARDIAN Az. Agr. di Arman Fabio
Via Mas e Chiodari, 5
31049 S. GIOVANNI DI VALDOBBIADENE - 0423/981321
TERRA DI GUIA Az. Agr. di Merotto Francesca
Via Spinade, 4 - 31049 GUIA DI VALDOBBIADENE - 0423/900403
TOFFOLI Soc. Agr. s.s.
Via Liberazione, 26  - 31020 REFRONTOLO - 0438/978204
TORMENA ANGELO Az. Agr. 
Via Martiri della Liberazione, 9 - 31020 COLBERTALDO - 0423/987082
VAL D’ OCA s.r.l. - Via San Giovanni, 45
31030 S. GIOVANNI DI VALDOBBIADENE - 0423/982070
VALDELLÖVO Soc. Agr. s.s. di Ricci B. & C.
Via Cucco, 29 - 31058 COLLALTO DI SUSEGANA - 0438/981232
VALDOC SARTORI Soc. Agr. s.s.
Via Menegazzi, 7 
31049 S. STEFANO DI VALDOBBIADENE - 0423/900278
VEDOVA TARCISIO Az. Agr. di Vedova Flavio
Via Case Vecchie, 5
31049 SACCOL DI VALDOBBIADENE - 0423/972564
VIGNA SANCOL s.r.l.
Via Strada Di Guia , 31
31049 GUIA DI VALDOBBIADENE - 0423/900658
VIGNETO VECIO Az. Agr.
Via Grave, 8 - 31049 VALDOBBIADENE - 0423/900338
VILLA SANDI  s.p.a.
Via Erizzo, 113/A - 31035 CROCETTA DEL MONTELLO - 0423/8607
ZAMBON MASSIMO Az. Agr.
Via Cornoler, 16/ A - 31049 ALDOBBIADENE - 0423/980456
ZARDETTO SPUMANTI s.r.l.
Via Martiri delle Foibe, 18 - 31015 CONEGLIANO - 0438/394969
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ESPOSITORI VINO
DELLA TRADIZIONE

ADAMO CANEL s.a.s. di Canel Vincenzo e C.
Via Castelletto, 73 - 31010 COL SAN MARTINO - 0438/898112

AGOSTINI  Az. Agr. di Agostini Edi
Via Castelletto, 78 - 31010 COL SAN MARTINO - 0438/989154

ALBAROSSA CANTINA
Via F. Fabbri, 111 - 31050 SOLIGHETTO - 329/0661697

ALTERIVE Az. Agr. dei F.lli Zilli Soc. Agr. s.s.
Via Giarentine, 7 - 31010 COL SAN MARTINO - 0438/898187

BARICHEL Az. Agr. di Geronazzo Ivan
Via Roccat e Ferrari, 12 - 31049 VALDOBBIADENE - 0423/975743

BOTTEGAN Az. Agr. di Brustolin Gilberto
Via Papa Luciani, 41 - 31020 COLBERTALDO - 349/1235727

CANAL GILBERTO E VIGILIO Az. Agr.
Via Canal Nuovo, 37 - 31010 COL SAN MARTINO - 0438/989357

CASA DEI SPADA Az. Agr. di Spada Andrea
Via San Antonio, 6 - 31049 GUIA DI VALDOBBIADENE - 33/4169105

COL DI GUARDA Az. Agr. s.s.
Via Scandolera, 30 - 31010 COL SAN MARTINO - 346/0868991

COLFERAI Az. Vinicola s.r.l.
Via Castelletto, 64 - 31010 COL SAN MARTINO - 0438/898102

DAMUZZO IVANO Az. Agr.
Via Canal Nuovo, 95/A - 31010 COL SAN MARTINO - 438/989529

DAMUZZO RENATO Az. Agr.
Via Canal Vecchio, 58 - 3101 COL SAN MARTINO - 0438/898078

FERRONATO F.LLI Az. Agr.
Via Col Buso, 10 - 31010 COL SAN MARTINO - 0438/989636

FROZZA Az. Agr. s.s. Soc. Agr. 
Via Martiri, 31 - 31020 COLBERTALDO - 0423/987069

GUIZZO GRAZIANO Az. Agr.
Via Fontana, 105 - 31010 COL SAN MARTINO - 0438/898290

LE PRESE Soc. Agr. di F.lli Tognon s.s.
Via Codolà, 6 - 31020 COLBERTALDO - 0423/987315

LE RIVE Az. Agr. di Bellussi Luisa Francesca
Via Rive, 12 - 31020 COLBERTALDO - 0423/986020

MEROTTO GIANCARLO Az. Agr.
Via Scandolera, 49 - 31010 COL SAN MARTINO - 0438/989359

MEROTTO LUIGI fu A. Az. Agr.
Via Gravette, 33 - 31010 COL SAN MARTINO - 0438/898492

MIANET Az. Agr. di Vettorello Roberto
Via S. Rocco e Cortivon, 71
31049 BIGOLINO DI VALDOBBIADENE (TV) - 0423/981058

MIOTTO Soc. Agr. s.s.
Via Scandolera, 24 - 31020 COLBERTALDO - 0423/985095

MONCADER Az. Agr. di Fabrin Luciana
Via Casale Moncader, 19 - 31030 COMBAI DI MIANE  - 0438/898102

MORO LUIGINO Az. Agr.
Via Crede, 9 - 31010 COL SAN MARTINO - 0438/989295

MORO SERGIO Az. Agr.
Via Crede, 10 - 31010 COL SAN MARTINO - 0438/898381

PIANESEI Az. Agr. di Balliana Diego
Via San Vigilio, 15 - 31010 COL SAN MARTINO - 0438/898387

RECCHIA OMAR Az. Agr.
Via Canal Nuovo, 80 - 31010 COL SAN MARTINO - 347/7761124

RECCHIA SERGIO Az. Agr.
Via Treviset, 95 - 31010 COL SAN MARTINO - 338/7484198

RIVA GRANDA Soc. Agr. s.s.
Via Canal Vecchio, 5/A - 31010 COL SAN MARTINO - 0438/898392

RONCE Az. Agr.
Via G. Verdi, 42 - 31010 COL SAN MARTINO - 0438/898417

SPADETTO GUIDO Az. Agr.
Via Canal Vecchio, 5 - 31010 COL SAN MARTINO - 0438/989130

TORMENA ANTONIO Az. Agr. 
Via Canal Nuovo, 116 - 31010 COL SAN MARTINO - 0438/989275

VALDOC SARTORI Soc. Agr. s.s.
Via Menegazzi, 7
31049 S. STEFANO DI VALDOBBIADENE  - 0423/900278

VIGNA SANCOL s.r.l.
Via Strada Di Guia , 31 - 31049 VALDOBBIADENE - 0423/900658

VIGNETO VECIO Az. Agr.
Via Grave, 8 - 31049 VALDOBBIADENE - 0423/900338

ZAMAI GALILEO Az. Agr.
Via Casale Vacca, 2 - 31030 COMBAI DI MIANE - 0438/989454
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PIATTO DELLA

TRADIZIONE LO SPIEDO
ANCHE DA ASPORTO

SU PRENOTAZIONE ALLE CASSE FINO AD ESAURIMENTO

Sua maestà lo SPIEDO fa parte ufficialmente dei prodotti agroalimentari tradizionali, 

ed e’ inserito nell’apposito elenco predisposto dal Ministero delle politiche alimentari. 

I cosiddetti ‘prodotti tradizionali’ sono i prodotti agroalimentari le cui metodiche di 

lavorazione risultano consolidate nel tempo, omogenee per tutto il territorio inte-

ressato, secondo regole tradizionali. Rientrano tra i prodotti tipici e sono oggetto di 

particolare attenzione da parte dei governi locali, regionali, nazionali e dell’Unione 

Europa. Lo spiedo di carni affianca nel paniere della tradizione veneta prodotti come 

la sopressa trevigiana, la patata del Quartier del Piave e i marroni di Combai.

 Domenica 25 Marzo

 Lunedì  02 Aprile

 Domenica 08 Aprile

 Domenica 15 Aprile
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CANTINARREDO GROUP
Via F. Severi, 6/8 - 35011 Campodarsego (PD) - ITALY

Tel: +39 049 9202236 - Fax: + 39 049 9202154 - email: info@cantinarredo.it - www.cantinarredo.it
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VIALE DELLA RIMEMBRANZA DI 

COL SAN MARTINO  

A Col San Martino esiste ancora uno dei 
pochi Viali della Rimembranza della provincia 
di Treviso.

La proposta di creare in tutti i centri abitati 
d’Italia un Parco o un Viale della Rimembran-
za, per ricordare e onorare i caduti della prima 
guerra mondiale, fu lanciata nel 1922 da Dario 
Lupi, sottosegretario alla Pubblica Istruzione, 
sull’esempio della città canadese di Montreal. 
Il 27 dicembre 1922 il Ministero della Pubblica 
Istruzione inviò a tutti i Provveditori agli Stu-
di una circolare con la quale veniva richiesto: 
“[...] che le scolaresche d’Italia si facciano ini-
ziatrici di una idea nobilissima e pietosa: quel-
la di creare in ogni città, in ogni paese, in ogni 
borgata, la Strada o il Parco della Rimembran-
za. Per ogni caduto nella grande guerra, dovrà 
essere piantato un albero; gli alberi varieran-
no a seconda della regione, del clima, dell’al-
titudine [...]”. 

Da un punto di vista percettivo l’ecceziona-
le innovazione rappresentata dalla creazione 
di parchi e viali, rispetto ai consueti monumenti ai caduti del passato, era di costituire 
essi stessi nuovi luoghi identitari, ambiti urbani e periurbani di notevole valenza pa-
esaggistica, in cui l’elemento antropico entrava in simbiosi con quello naturale costi-
tuito dalle piante. 

A Col San Martino fu destinato a Viale della Rimembranza l’ingresso che conduce 
al cimitero. Il 1 aprile 1926 fu messo a dimora un cipresso per ogni colsanmartinese 
deceduto nel primo conflitto. La pianta scelta fu il Cupressus Sempervirens Pyramida-
lis. A coordinare i lavori fu Balliana Giovanni, Presidente della Sezione Combattenti 
di Col San Martino. Nella primavera dell’anno successivo si effettuarono alcuni lavori 
di completamento. La strada alberata per qualche anno assunse la denominazione di 
via Parco della Rimembranza.
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PIATTO DELLA

TRADIZIONE TRIPPE
ANCHE DA ASPORTO

LA RICETTA: 
Trippa di vacca matura tagliata a lista-
relle, cipolle, burro e olio, ciuffetto di 
rosmarino, cannella,alloro e chiodi di ga-
rofano, brodo di carne, sale, pepe, vino, 
grana padano grattuggiato sul piatto.

Preparazione:
Il giorno prima: lavare bene la trippa, rin-
novando più volte l’acqua, quindi metter-
la in una pentola capiente, coprirla con 
acqua fredda e salare. Portare a ebolli-
zione e proseguire la cottura per mezza 
giornata.Lasciare poi raffreddare nell’ac-
qua di cottura per tutta la notte.

La mattina seguente: tritare le cipolle, 
tante cipolle! Preparare un fagottino di 
cotone contenente cannella,rosmarino, 
chiodi di garofano e foglie di alloro. In 
un tegame capiente scaldare olio, burro , 
unire tutte le cipolle tritate in preceden-
za e inserire il fagottino delle spezie.

Aggiungere le trippe, mescolare e fare in-
saporire il tutto. Salate, pepate e bagnate 
con il brodo, incoperchiate e fate cuocere 
per altre 6/8 ore, mescolando di tanto in 
tanto.
Serviamo la trippa in piatti individuali 
cospargendoli di grana padano grattug-
giato.

 Martedì 27 Marzo

 Martedì 03 Aprile

 Martedì 10 Aprile
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DEGUSTAZIONI
PRESSO I LOCALI DELLA MOSTRA

SABATO 31 MARZO 2018
Dalle 16:00 alle 17:00

Presso i locali della Mostra

Degustazione guidata
da Sommelier Fisar in sala riservata

“Refrontolo, l’isola del marzemino 
passito nel cuore del Prosecco”
- Degustazione
- Dolce in abbinamento

Prezzo a persona 15 €
Solo su prenotazione: 320 8621257 Mariangela

Il Marzemino Passito di Refrontolo , il vino che scalda il cuore, è definito comune-
mente “Il vino di Mozart”, dal momento che è esplicitamente ricordato e citato nel 
celeberrimo Don Giovanni.
Che si tratta proprio del vino Marzemino di Refrontolo, è confermato dal fatto che il 
libretto del Don Giovanni è stato scritto da Lorenzo Da Ponte, originario di Ceneda 
(ora Vittorio Veneto) che si trova a due passi da Refrontolo.
Il Da Ponte visse a Ceneda dal 1749 al 1768, per poi iniziare un’esperienza che lo portò 
negli Stati Uniti, dove divenne il primo docente di lingua e letteratura italiana del 
Columbia College, oggi Columbia University.



costruzione rimorchi agricoli e forestali ed attrezzature agricole

via scandolera 25/a Col San Martino, TV
tel 0438 989376  cel 339 2708563 - 3408351410

varago.rimorchi@libero.it
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mercoledì 04 APRILE
ORE 20:30

PRESSO I LOCALI DELLA MOSTRA

“INCONTRIAMO LA LOIRA;
PROFUMI E SAPORI DI UN TERRITORIO” 

Degustazione guidata da SIMONE BARONI
relatore degustatore ASPI.

Pietanze in abbinamento dello Chef Carlo Padoin
titolare del Ristorante Antico Podere dei Conti.

Prenotazione obbligatoria: Mariangela 320 8621257

(FINO AD ESAURIMENTO POSTI)

Costo a persona : 45,00 €
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Il quadro soprarappresentato verrà consegnato al vincitore del premio Famiglia Paccanoni.

VITTORIO MARCHI
È il cantore della terra trevigiana Vittorio Marchi, avendone immortala-

to, con suggestive e chiariste vedute dalle colorazioni delicatissime, suggestivi 
squarci ed agresti caseggiati. La sua è una pittura che pur eseguita ad olio, 
sembra acquerellata per cui assai suggestive diventano le trasparenze e la dif-
fusione capillare della luce. Proprio la luce, trattandosi di opere eseguite all’a-
ria aperta, è l’elemento portante della ricerca di Marchi che sostanzia la sua 
lirica figurazione ricorrendo sovente alla macchia cromatica. Notevole anche 
in lui il gioco dell’intreccio dei segni da cui fuoriesce mirabilmente l’icona. In-
dubbiamente sull’artista ha esercitato ed esercita un influsso determinante la 
fertile spazialità della sua terra natale a cui si sente debitore d’un’intima sen-
sibilità e quasi di un innato spirito poetico che riesce ad esternare con grande 
facilità sulle tele. 

Leo Strozzieri

VITTORIO MARCHI:

SERNAGLIA DELLA BATTAGLIA (TV) - VIA EMIGRANTI, 11
FONTIGO DI SERNAGLIA (TV) - PIAZZA DEL POPOLO, 7

cell. 333 9290968 - info@vittoriomarchi.it - www.vittoriomarchi.it

Vittorio Marchi nato a Sernaglia della 
Battaglia nel 1946, si dedica alla pittura 
sul finire degli anni Sessanta. Scoperto 
dal pittore Ruggero Da Col che fu allievo 
del maestro Cima di Villa di Villa, rece-
pisce i suoi insegnamenti, fino alla sua 
scomparsa, avvenuta nell’anno 1989. Ne-
gli anni Ottanta frequenta lo studio del 
maestro grafico Valentino De Nardo, da 
cui apprende le varie tecniche in materia 
incisoria.

Nel 1982 partecipa al corso di nudo 
e figura. Dopodiché, è un susseguirsi 
di concorsi ed estemporanee collettive 
con numerosi premi e riconoscimenti e 
allestendo oltre un centinaio di mostre 
personali in Italia e all’estero. Innamora-
to del suo Veneto, ancor oggi dipinge i 
suoi paesaggi “en plein air”, girovagan-
do continuamente alla ricerca di spazi e 

scorci, diventati sempre più rari. I suoi di-
pinti si trovano in numerosi sedi pubbli-
che e private italiane ed estere. Su di lui 
hanno scritto diversi critici di fama nazio-
nale ed internazionale, segnalando il suo 
lavoro su numerosi quotidiani e riviste 
specializzate. Tra le osservazioni critiche 
che sottolineano la sua ricerca bisogna 
evidenziare che il maestro Marchi è un 
raffinato poeta di un paesaggio italiano, 
che ci accompagna tra le trasparenze di 
Venezia, tra le solidità prealpine venete, 
tra gli incanti della campagna marchigia-
na. Talvolta il figurativo di tono postim-
pressionista si declina in un improvviso 
sorgere di un astrattismo appena accen-
nato, basti pensare a Lungo la Romea a 
nostro parere uno dei capolavori di que-
sto maestro veneto che sente comunque 
viva soprattutto la lezione postimpressio-
nista.
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SAN VIGILIO
VISITE GUIDATE

DOMENICA 25 MARZO
LUNEDÌ  02 APRILE
DOMENICA 08 APRILE
DOMENICA 15 APRILE
Visite guidate a cura di volontari
dalle 14:00 alle 17:00

In collaborazione con la Parrocchia
di Col San Martino

Posta in un sito incantevole, la 
Chiesa di San Vigilio domina dall’alto 
Col S. Martino e tutta la vallata fino 
ed oltre il Piave. Essa è sorta intorno 
al X secolo ed ha subito nei tempi suc-
cessivi, a causa di distruzioni o delle 
mutate esigenze della popolazione, 
almeno due rifacimenti:Il primo all’i-
nizio del XV secolo ed il secondo verso 
la metà di quello successivo. Durante 
l’occupazione austro-ungarica (no-
vembre 1917- ottobre 1918) anche la 
Chiesa di S. Vigilio divenne un osserva-
torio per spiare le truppe italiane atte-

Percorso
da Piazza Rovere
a San Vigilio
1,5 km,
20 minuti.

state sul Montello e benchè, a differenza 
dell’oratorio di S. Martino, non sia stata 
colpita da granate, subì gravi danni e fu 
spogliata degli arredi. L’ultimo restauro é 
terminato nel 1979 con la ristrutturazione 
del coperto, il risanamento delle pareti e la 
costruzione delle scale del campanile. 

SAN MARTINO
E L’URNA DEI NOMI CAVAI

ISTITUTO COMPRENSIVO DI PAESE CLAUDIO CASTELLER

“La classe 1ª G , guidata dalle professoresse Lucia Biscaro e Paola Priore , ha presen-
tato, la sera del 24 maggio, la restituzione dell’interessante lavoro di ricerca storica 
riguardante il nostro passato e il nostro territorio, premiato anche dalla Regione del 
Veneto.

Tra filmati e presentazioni dal vivo dei ragazzi, il tempo è passato veloce, facendo 
vivere momenti del nostro ieri e facendo capire come le nostre radici siamo importanti 
per poter vivere appieno il nostro presente. Proverbi, storielle e curiosità riguardanti i 
nomi “Cavai” hanno riportato a diverse storie personali.

I ragazzi hanno spiegato il percorso svolto ad un pubblico attento e coinvolto, for-
mato da Dirigente, personale della scuola, docenti, genitori, nonni, parenti e amici 
incontrati durante quest’attività.

Parole chiave di questa esperienza: ricordo, emozione, storia, filo conduttore con il 
passato.”

Istituto Comprensivo di Paese

Claudio Castellar
Viale Panìzza, 4 • 31038 Paese (Tv)
Tel. 0422.959057 •   fax 042.2959459
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Via del Sole, 38/1 - Farra di Soligo (TV) 
Cell. 348 2203837 - franco@huracanpower.com

domenica 08 APRILE
ORE 9:30

“ITINERARIO CICLOTURISTICO, STORICO
E PAESAGGISTICO”

ritrovo ore 9:30 Parcheggio Piazza Rovere, fronte Mostra del Prosecco.
Partenza panoramica dalla chiesetta di San Vigilio

in collaborazione con:

Percorso cicloturistico ad anello con partenza dalla chiesetta di San Vigilio, l’itinerario 
esce dal Comune di Farra di Soligo, passa attraverso i comuni di Sernaglia, di Moriago 
e dalla frazione di Mosnigo rientra infine nel territorio comunale.

Caratteristiche:
prevalentemente su strada 
bianca, sterrato, con tratti su 
strada asfaltata.

Lunghezza: 
20 km circa

Difficoltà: 
media

Bici consigliata:  
mountain bike

È obbligatorio l’utilizzo del 
caschetto

Iscrizione obbligatoria:
320 8621257 Mariangela

Quota partecipazione: 
6,00 €

domenica 08 APRILE
DALLE ORE 10:00 ALLE ORE 17:00

“ I° MERCATINO,
SULLA STRADA DI
SAN MARTINO”

Prodotti artigianali, artistici, bigiotte-
ria, ricami, oggetti in legno, ceramica,i-
dee regalo… : il risultato di capacità, 
ingegno creativo, passione, impegno.
Via Canal Vecchio, strada di fronte Mo-
stra del Valdobbiadene DOCG.

in collaborazione con
FONDAZIONE SANTA AUGUSTA Onlus
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“IL CORAGGIO DELLE DONNE
E LA STRADA DEI 100 GIORNI”

VIA ING. G. TALIERCIO, 14 - 31010 ORMELLE (TV)
TEL. 0422 745485 - FAX 0422 745715

nello.catto@trivenetavetro.it - www.trivenetavetro.it

Antonello Catto
cell. 339 5827291

COMMERCIO CONTENITORI IN VETRO CAVO

Via Canal Nuovo 13
Col San Martino (TV) - Cell. 347 862 1814

SALONE CECILIA

martedì 10 APRILE
ORE 20:15

Grande Guerra: presenta-
zione con racconti ed immagi-
ni del duro anno dell’occupa-
zione, in cui le donne devono 
non solo destreggiarsi tra mil-
le pericoli, quali le violenze, i 
bombardamenti e i saccheg-
gi, ma anche trovare mezzi e 
modi per campare insieme ai 
bambini e ai vecchi di fami-
glia. I lavori stradali possono 
assicurare un piatto di zuppa 
e una pagnotta da dividere in 
quattro al giorno.

Approfondimenti
storici e culturali

a cura del Professor
Spironelli Raffaello

Serata in collaborazione

con il Coro Ana
di Col San Martino

guidato dal
maestro Fausto Vedova

e il Gruppo Alpini
di Col San Martino,

capogruppo Lucio Puppetti
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ESCURSIONE GUIDATA

SOTTO IL CIELO STELLATO

TRA NATURA E TRACCE DELLA
GRANDE GUERRA

VENERDÌ 13 APRILE 2018  ore 20:00

Le colline di Col San Martino conservano nume-
rose tracce risalenti alla Prima Guerra Mondiale. 
Partendo da Piazza Rovere, andremo verso San 
Martino e il Colle Castello, un facile percorso ad 
anello che offre numerosi spunti sia naturalistici 
che storici, oltre ad un suggestivo panorama su 
tutto il Quartier del Piave.

A tutti i partecipanti, al termine dell’escursione, sarà offerto un 
BUONO per la DEGUSTAZIONE di un calice di Prosecco Superiore. 
Per chi lo desidera, possibilità di cenare nei locali della Mostra.

Ritrovo:  Piazza Rovere 
 Col San Martino ore 20.00
Durata:  1,5/2 ore (comprese le soste)
Dislivello:  150 metri circa
Lunghezza: circa 3 Km
Difficoltà:  facile.

NOTA BENE: Si consiglia un abbigliamento comodo, scarponi 
e pila tascabile o luce frontale. I minorenni possono parte-
cipare solo se accompagnati da un adulto. I cani sono ben 
accetti purché tenuti al guinzaglio.L’escursione è gratuita e riservata ad un massimo di 25 partecipanti.

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA entro giovedì 12 aprile ai n° 0438.893385 – 334.2936833
o via mail scrivendo a: promozione@primaveradelprosecco.it

L’escursione sarà condotta da:
NaturalMenteGuide - Guide Naturalistico - ambientali abilitate
www.naturalmenteguide.it

DEGUSTAZIONI
PRESSO I LOCALI DELLA MOSTRA

Sâmbătă 14 aprilie 2018
De la 15:30 la 17:00
La sediul expoziției

“Prezentarea și degustarea excelenței 
vinurilor din Moldova: Feteasca 
Neagră, Feteasca Albă, Feteasca 
Regală, Rara Neagră, Merlot”
Relator: Beniamino Contessotto
Prețul de persoană: 15 €
Doar cu rezervare prealabilă la  +39 320 8621257 (Mariangela)

Republica Moldova dispune de 112 mii de hectare de viță 
de vie, plantate cu peste 50 de tipuri de soiuri tehnice. 
Arealul viticol este repartizat în 4 regiuni vitivinicole 
istorice: Valul lui Traian (sud-vest), Ștefan Vodă (sud-est), 
Codru (centru) şi Bălți (nord).
La nivel național, arealul viticol al Republicii Moldova este 
repartizat în 3 regiuni vitivinicole cu Indicație Geografică 
Protejată (IGP), recunoscute (înregistrate) la nivelul 
Uniunii Europene:
• Regiunea IGP „Codru”, situată în centrul țării, s-a 
remarcat de-a lungul timpului prin producerea vinurilor 
albe, de o calitate excepţională;
• Regiunea IGP „Ștefan Vodă”, amplasată în sud-estul 
țării, este cunoscută încă din cele mai vechi timpuri pentru 
vinurile sale roșii – de soi și de cupaj;
• Regiunea IGP „Valul lui Traian”, situată în sud-vestul 
țării, se deosebește prin producerea vinurilor licoroase şi a 
vinurilor roşii de o calitate excepţională.
Vinul din Moldova este rezultatul unei istorii de peste o mie 
de ani. Primele urme de viță de vie datează din 2800 î.Hr.
Viţa de vie a ajuns mai târziu în mâinile negustorilor greci 
și romani, generând averea voievodatului domnitorului 
Ştefan cel Mare, înainte de a fi abandonată timp de trei 
secole de dominație otomană. În 1812, în urma semnării 
Tratatului de la București, Basarabia a fost anexată 
la Rusia și ulterior a redescoperit viticultura. Sectorul 
vitivinicol reprezintă 3% din PIB-ul țării și 12% din totalul 
exporturilor. Peste 250.000 de oameni muncesc în 
domeniu, care cuprinde 224 de întreprinderi agricole, 215 
vinării și 10 cooperative agricole.
Conform datelor OIV, în 2017, Moldova se plasează  
pe locul 20 în lume după producția de vin, cu circa 1,8 
milioane de hectolitri, și pe locul 5 în țările din afara UE 
după volumul exporturilor de vin spumant. Unele vinuri 
produse în aceste regiuni au primit medalia de aur 
la diferite expoziții internaţionale, confirmând tradiția 
“legendei vii” a Moldovei.

Sabato 14 aprile 2018
Dalle 15:30 alle 17:00 
Presso i locali della Mostra

“Presentazione e degustazione delle 
eccellenze dei vini della Moldova: 
Feteasca Neagr, Feteasca Alb, Feteasca 
Regal, Rara Neagr, Merlot”
Relatore: Beniamino Contessotto
Prezzo a persona: 15 €
Solo su prenotazione: 320 8621257 Mariangela

La Repubblica Moldova conta circa 112 mila ettari di vi-
gneti, in cui sono coltivati più di 50 differenti vitigni di 
uva da vino. Le aree coltivate a vigneto sono raggruppate 
in quattro regioni storiche a vocazione vitivinicola: Valul 
lui Traian (sud-ovest), Ștefan VodȘ (sud-est), Codru (centro) 
e BȘlȘi (nord).
A livello nazionale, in Moldova sono registrate e ricono-
sciute dall’Unione Europea tre regioni vitivinicole con In-
dicazione Geografica Protetta (IGP):
• Regione IGP „Codru”, situata nel centro della Moldova, 
distintasi da sempre per la produzione di vini bianchi di 
elevatissima qualità;
• Regione IGP „Ștefan VodȘ”, situata nel parte sud-est del 
Paese, conosciuta fin dai tempi più lontani per la produ-
zione di vini rossi, sia di unico vitigno che per coupage;
• Regione IGP „Valul lui Traian”, situata nel sud-est del 
Paese, eccelle nella produzione di vini liquorosi e di vini 
rossi di eccezionale qualità.
Il vino in Moldova è frutto di una storia millenaria. Le pri-
me tracce di vigne si possono collocare nel 2800 a.C. Una 
storia passata poi tra le mani dei mercanti greci e romani, 
generando la fortuna del Gran Ducato di Stefano III pri-
ma di essere lasciata all’abbandono per tre secoli di do-
minazione Ottomana. Nel 1812 la Moldova diviene russa 
a seguito del trattato di Bucarest e riscopre la viticoltura. 
Il settore vitivinicolo rappresenta il 3% del PIL della Mol-
dova ed il 12% del totale delle esportazioni. In questo 
settore sono occupate più di 250.000 persone, in cui ope-
rano 224 aziende agricole, 215 cantine e 10 cooperative 
agricole. In base ai dati dell’OIV, nel 2017 la Moldova si è 
classificata al 20° posto nel mondo per produzione di vino, 
con circa 1.8 milioni di ettolitri ed al 5° posto tra i paesi 
non UE per volume di esportazione di spumanti.
I vini moldavi sono oramai stabimente presenti nelle mi-
gliori esposizioni internazionali e alcuni di questi sono sta-
ti più volte premiati con medaglia d’oro, a conferma della 
tradizione di “leggenda vivente” dei vino della Moldova.
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ESCURSIONE

NORDIC WALKING
La PRO LOCO di COL SAN MARTINO in collaborazione con

NORDIC WALKING ALTAMARCA a.s.d.

in occasione della 62ª Mostra del Valdobbiadene D.O.C.G. organizza per

DOMENICA 15 APRILE 2018 ore 9:30

la 5ª ‘’CAMMINATA DI GRUPPO PER LE COLLINE DI COL SAN MARTINO’’ camminata di 
gruppo ludico motoria non competitiva a passo libero su percorso collinare di circa 10 
Km, in totale relax e immersi nella natura, impegnativo in alcuni punti, con partenza 
ed arrivo in Piazza Rovere presso i locali della mostra.
Camminata aperta a tutti, al costo di euro 6, comprensivi di ristoro a metà percorso e 
ristoro finale con affettati.
Il tempo massimo di partecipazione è stabilito in 3 ore, oltre non sarà garantito il ser-
vizio scopa, l’assicurazione ed il ristoro.
Tutti i partecipanti dovranno recarsi nei locali della mostra dalle ore 8.30 alle ore 9.20 
per regolarizzare l’iscrizione. Partenza puntuale ore 9.30
Possibilità di pranzare presso la Pro Loco con lo spiedo o grigliata.

Maggiori informazioni nel nostro sito: www.nordicwalkingaltamarca.it
mail a info@nordicwalkingaltamarca.it  - Cell.: 338.3244077 e 331.4920415

Nota bene: In caso di cattivo tempo la manifestazione verrà annullata.

NOTA BENE: Abbigliamento a strati e scarpe da ginnastica o trekking. E’ consigliabile 
portare al seguito una borraccia di acqua. L’organizzazione non si assume nessuna 
responsabilità per gli incidenti o danni subiti prima, durante o dopo la camminata.
Con la partecipazione si considera la idoeinità dei partecipanti.

ITALSUGHERO DEI F.LLI CORREGGI S.R.L.
Stada Barco, 12 - 42027 MONTECCHIO EMILIA (RE)

Tel. 0522 865644 - Fax 0522 865543
E-mail: info@italsughero.com 
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COMITATO

Presidente Stival Luciano

Vicepresidente Canel Devid

Tesoriere Paruzzolo Manuel

Consiglieri Dalla Longa Mariangela - Guizzo Enrico -

 Guizzo Francesco - Guizzo Matteo - Merotto Alberto 

 Merotto Ettore - Moro Michele - Paruzzo Manuel

 Tesser Valter - Varago Renzo

Provibiri Bortot Andrea - Pola Stefano - Recchia Omar

Revisori Pederiva Emanuel - De Biasi Moreno

Segreteria Merotto Alberto

Collaboratori De Bortoli Claudio - D’Ambrosi Nicola
 Marsura Mario - Ronfini Matteo - Stefano Recchia

Pubbliche relazioni Dalla Longa Mariangela - Merotto Alberto 

Foto Tarrini Marta

 

Si ringraziano Regione Veneto
 Provincia di Treviso
 Comune di Farra di Soligo
 Camera di Commercio di Treviso e Belluno
 Consorzio di tutela del Prosecco di Conegliano-Valdobbiadene
 Primavera del Prosecco
 Consorzio Pro Loco Quartier del Piave
 Scuola Enologica di Conegliano ITAS “G.B. Cerletti”
 Ufficio Frodi di Conegliano
 Comitato UNPLI

Con il sostegno di Crédit Agricole FriulAdria

Uno speciale ringraziamento alla Famiglia Paccanoni per la 
concessione degli splendidi locali che ospitano la Mostra.

UN CALOROSO “GRAZIE” A TUTTI I NOSTRI PARTNERS E A 
TUTTI I VOLONTARI CHE SI ADOPERANO PER LA RIUSCITA 
DELLA MANIFESTAZIONE.



ore 19.00

Domenica di Pasqua:
dalle 10.00 alle 12.00
e dalle 15.00 alle 20.00
Lunedì di Pasqua:
dalle 10.00 alle 20.00
Domenica 15 Aprile:
dalle 10.00 alle 20.00
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Alla Prossima
... Mostra


